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PYSYVASTI HYVIEN PUOLELLA

Vastuullisuus tekee toiminnasta kestavaa nyt ja tulevaisuudessa.

Vuosi 2022 toi mukanaan Kotipizzalle ja maailmalle odot-
tamattomia tapahtumia. Venaja kaynnisti tuomittavan hyok-
kayssodan Ukrainassa ja energiakriisi alkoi ravistella ravin-
tolayrittéjia ja yhteistyokumppaneita. Naiden seurauksena
ruuan kustannukset kaantyivat nousuun, raaka-aineiden saa-
tavuus hankaloitui ja inflaatio heikensi suomalaisten kulut-
tajien ostomahdollisuuksia. Erityisesti alkuvuodesta oli yha
tarve suojata kotipizzalaisia ja asiakkaita koronapandemialta.
Muutokset toimintaymparistossa vaikuttivat myos vas-
tuullisuustydhon. Samalla kun jatkoimme matkaa kohti pitem-
man aikavalin tavoitetta hiilineutraaleista ruokatuotteista,
kehitimme tapoja tukea sidosryhmien selviytymista nyky-
hetkessa esimerkiksi vahvistamalla ravintolayrittajien talous-
johtamisen taitoja seka kohdistamalla rahallista apua sodasta
karsiville ukrainalaisille. Toimitusketjussa keskityimme var-
mistamaan yhta laadukkaiden ja kestavien raaka-aineiden
saannin pizzan paalle, kun taas myyntikanavissa tarjosimme
asiakkaille herkullisia vaihtoehtoja eri hintaluokissa.
Haasteista huolimatta pysyimme paivitetyn missiomme
mukaisesti ketjun toiminnassa hyvien puolella. Missio tarkoit-

taa ymmarrysta, ettd emme voi ratkaista kaikkia maailman
ongelmia, mutta haluamme tehda parhaamme esimerkiksi
ihmisista huolehtimisessa ja hiilijalanjalkemme minimoimi-
sessa. Vaadimme myos, etta yhteistyékumppanimme kanta-
vat vastuunsa. Todelliset positiiviset vaikutukset — ymparis-
t66n, ihmisiin ja talouteen — syntyvat aina yhteistyéssa hei-
dan kanssaan. Yhteisella tekemiselld on mahdollista ohjata
koko ravintolatoimialaa kestavampaan suuntaan, myés maa-
rajojen yli.

limastotydssa otimme harppauksen eteenpéin laatimalla
edellisvuonna toteutetun hiilijalanjalkilaskennan pohjalta hii-
litiekartan tulevien vuosien paastévahennystoimenpiteista.
Vuoden aikana ilmastoystavallinen tuulisahko oli kaytossa jo
yli 140 Kotipizza-ravintolassa. Ravintolaverkostossa testattiin
liséksi uusia ilmastokestavia ratkaisuja, kuten uudelleenkay-
tettavia pizzalaatikoita ja sahkopotkukelkkoja kuljetuksessa.
Hyvan tydilmapiiriin ja pizzatyén merkityksellisyyden lujitta-
miseksi ravintoloissa tutkittiin aiempaa kattavammin henki-
|6stén tyytyvaisyytta ja toimenpiteita sen parantamiseksi.

Kulunut vuosi osoitti sen, kuinka tarkeaa on pitaa sinnik-
kaasti kiinni vastuullisista periaatteista. Se mahdollistaa
osaltaan Kotipizzan menestyksen nyt ja tulevaisuudessa.
lloksemme panostukset kestavaan kehitykseen ovat nakyneet
sidosryhmillemme asti. Vuonna 2022 Kotipizza nousi jalleen
toimialansa ykkoseksi Sustainable Brand Index™ -tutkimuk-
sessa, joka mittaa suomalaisten kuluttajien kasityksia bran-
dien vastuullisuudesta. Useiden tutkimusten mukaan muun
muassa asiakkaat ja tyontekijat valittavat vastuullisuudesta
yha enemman, mutta suhtautuvat samalla entista kriittisem-
min yritysten tekoihin ja puheisiin aiheesta.

Seka sidosryhmiemme etta omat odotuksemme Kotipiz-
zan vastuullisuudelle ovat korkealla. Se antaa meille syyta ja
pontta jatkaa ty6ta kaikilla toiminnan osa-alueilla. Taman kat-
sauksen sivuilta voit lukea vuoden 2022 edistyksesta.

Anna Rahikainen
vastuullisuusjohtaja
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VASTUULLISUUS LUKUINA
30 %

Joyli
Sienimestari-kasvispizza teki
myyntiennatyksensa
ravintolaa sai 58 860
sahkdnsa Kotipizzan

tuulivoimalasta myydylli kappaleella

Pelastimme

26581

pizzaa havikilta
Res( Clubissa

on hyvaksynyt Kotipizzan
eettisen toimintaohjeen
kumppaneille

limastolaskuria
kaytti jo lahes

Ravintolatydntekijoiden
kokonaistyytyvaisyys
olitasolla

717100

42000

verkkokaupassa kévijda Kayttamistamme

raaka-aineista lihes

80 %

oli kotimaisia

Yrittdjistimme

0% W iz

kertoi suosittelevansa

Kotipizza-yrittajyytta kotipizzalaista erilaisissa
siita kiinnostuneelle ravintolatoiminnan

koulutuksissa




4 | VASTUULLISULS 2023

HILITIEKARTTA OHJAA POIS ILMASTOPAASTOISTA

ILMAST0-0S10

Toimintasuunnitelma kertoo, miten tavoite hiilineutraaleista ruokatuotteista vuoteen 2030 mennessa voidaan saavuttaa.

limastokriisin ratkaiseminen maarittaa maapallon ja ihmis-
ten tulevaisuuden. Kansainvalisen ilmastopaneelin IPCC:n ja
tutkimustiedon viesti on selva: ilmaston lampenemisen taso
pitaa pyrkia pysayttamaan 1,5 asteeseen. Toimittava on nyt,
jotta ymparistomme sailyy elinkelpoisena nykyisille ja tule-
ville sukupolville.

Taméan paamaaran hyvaksi taytyy myos Kotipizzan toi-
mia. Ravintola-alan toimijana meilla on vastuu kannettavana,
silla ruuantuotannolla on valtava vaikutus ilmaston tilaan. Se
aiheuttaa jopa kolmanneksen ilmastoa kuormittavista paas-
toista maailmassa. Siksi meidan on karsittava omia paasto-
jamme, otettava yhteistyokumppanimme mukaan tyéhon ja
annettava kuluttajille mahdollisuuksia kestavampiin valintoihin.

Vuonna 2021 asetimme ketjun ilmastotyélle entista sel-
keamman, mitattavan tavoitteen. Olemme sitoutuneet sii-
hen, etta Kotipizzan ruokatuotteet ovat hiilineutraaleja vuo-
teen 2030 mennessa. Se tarkoittaa, etta ruuan valmistami-
sessa syntyvia ilmastopaastoja valtetaan, vahennetaan ja
kompensoidaan vahintaan sama maara kuin niita syntyy, jol-
loin ilmasto ei kuormitu. Vuosina 2021-2022 laskimme my&s

ensimmaista kertaa Kotipizzan ruokatuotteiden hiilijalanjal-
jen, eli kuinka suuri potti paastoja meilla on vahennettavana.

Jotta 2030-tavoitteen saavuttaminen on mahdollista,
pitaa meilla olla suunnitelma toimenpiteista laskettujen
paastojen vahentamiseksi. Vuonna 2022 rakensimme téllai-
sen suunnitelman, Kotipizzan hiilitiekartan. Tiekarttaa seu-
raamalla padsemme hyvaan vauhtiin matkalla kohti hiilineut-
raaleja ruokatuotteita.

Mitd tiekartta sisltaa

Valtaosa Kotipizzan ruokatuotteiden paastoista muodostuu -
erityisesti eldinperaisten — raaka-aineiden tuotannossa seka
niiden varastoinnissa ja kuljetuksissa ennen kuin ne paaty-
vat Kotipizza-ravintoloihin. Huomattavia paastolahteita ovat
myds ravintoloiden energiankulutus, sisaltden kaytetyn sah-
kon ja lammityksen, seka ruuan raaka-aineiden ja valmiiden
ruokatuotteiden pakkaukset. Lahtétilanteessa vuonna 2022
toiminnassamme syntyi ilmastopaastéja yhteensa 41,4
tuhatta hiilidioksidiekvivalenttitonnia. Luku vastaa esimer-
kiksi 4020 suomalaisen keskimaaraista vuotuista hiilijalanjal-

kea tai 647 000 uuden alypuhelimen hankintaa. Lue lisaa ruo-
katuotteiden paastolaskennasta taman katsauksen sivulta 12.
Paastoja vahennetaan suurilla ja pienilla ilmastoteoilla,
joita on paljon erilaisia. Vaikuttavimmat tavoitteet keskitty-
vét niihin toiminnan kohtiin, joissa paast6ja muodostuu eni-
ten. Erityisen tarkeaa on tehda Kotipizzan energiankulutuk-
sesta, ravintolatoiminnasta ja kayttamien raaka-aineiden tuo-
tannosta mahdollisimman kestavaa. Haluamme esimerkiksi,
ettd raaka-aineiden toimittajat sitoutuvat vahentamaan omia
paastojaan samalla kun pyrimme itse kasvattamaan vain
ilmastoystavallisia raaka-aineita — kuten kasviksia tai vaih-
toehtoproteiineja - sisaltavien tuotteiden osuutta Kotipiz-
za-ravintoloissa myydyista tuotteista. Ravintolatoiminnassa
panostamme muun muassa ekologisiin pakkauksiin ja havikin
torjumiseen. Uusiutuvia energialahteita pyritaan hyddynta-
maan entista enemman niin raaka-aineiden matkalla pellolta
poytaan kuin ravintoloissa ja kotiinkuljetuksessakin.
Vaikuttavimpien tavoitteiden lisaksi suunnitteilla on lukui-
sia muita toimenpiteita kaikilla toimintamme osa-alueilla,
aina markkinoinnista digitaalisiin keittiératkaisuihin ja ravin-
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tolaverkoston suunnitteluun. Niita toteutetaan osana koko-
naisvaltaista Kotipizzan liiketoiminnan kehittamista.

Kunnianhimoisistakin paastévahennystoimista huoli-
matta ravintolatoiminnassa ja ruuantuotannossa syntyy vaa-
jaamatta aina jonkin verran paastoja. Kun ne on karsittu mah-
dollisimman pieniksi, loput tullaan kompensoimaan investoi-
malla yhteistydhankkeisiin, jotka poistavat hiilta ilmakehéasta
kestéavilla menetelmilla. Tassa vaiheessa tydmme painopiste
on kuitenkin vahvasti paastéjen vahentamisessa ja valttami-
sess4, ei niiden kompensoimisessa. Talla hetkella arvioimme,
ettd kompensaation osuus paastojen vahentamisessa tulee
olemaan noin 20-30 prosenttia.

Tarkoituksena on, etta ruokatuotteidemme ilmastopaastot
laskevat nykytilanteesta vuoteen 2025 mennessa 25 prosent-
tiyksikkoa ja vuoteen 2027 mennessa 50 prosenttiyksikkoa.
Viimeistaan vuoden 2030 aikana on aikomuksena saavuttaa
nettonollataso, hiilineutraalit ruokatuotteet. Kehitysta tullaan
seuraamaan paastojen absoluuttisen kokonaismaaran lisaksi
erilaisilla mittareilla, kuten suhteessa myytyihin tuotemaariin.

Vaikka kehitysta paastojen vahentamisessa on tarkoitus
tapahtua koko ajan, paapaino vahennyksissa sijoittuu tiekar-
tan loppupuolelle. Silloin paitsi oma ymmarryksemme ilmas-
toteoista ja niiden toteuttamisesta, myos Kotipizzan ilmas-
totyota tukevat kumppanien, yhteiskunnan ja arvoketjun val-
miudet ovat ehtineet kehittya. Esimerkiksi kotiinkuljetusten
toteuttaminen ilmastoystavallisemmin riippuu myos sopi-

vien kulkuvélineiden saatavuudesta seka niiden lataamisen
tai tankkaamisen mahdollisuuksista ravintoloidemme alueilla.

Tie perille loytyy yhteistydssa
Omassa toiminnassamme voimme edistaa positiivista muu-

tosta kaikkein tehokkaimmin konsepti- ja tuotekehityksen
kautta. Seuraamme ja kokeilemme millaisia resepteja ja

"llmastotavoitteen mukaista tydta on
tehty Kotipizzassa jo pitkaan ennen
varsinaisen hiilitiekartan rakentamista.”

makuelamyksia ruokateknologioiden kehittyminen mahdollis-
taa. Suuri merkitys on kuitenkin my6s kumppaniemme ilmas-
totyolla. Ruokatuotteidemme hiilijalanjalki voi laskea kohti
nollatasoa vain silloin, kun tuotantoketjun kaikki osapuolet
valttavat ja vahentavat ilmastopaastoja omassa toiminnas-
saan. Asiaan vaikuttaa olennaisesti esimerkiksi se, etta raa-
ka-aineiden toimittajat kehittavat tuotantotapojaan yha kes-
tavammiksi ja se, etta ravintolakiinteistdjemme omistajat
tekevat tiloista mahdollisimman energiatehokkaita ja hy6-

ILMAST0-0S10

dyntavat osaltaan uusiutuvia energialahteita. Tassa tyossa
autamme ja kannustamme kumppaneitamme parhaamme
mukaan. Onnistuminen hiilineutraalisuudessa vaatii yhdessa
tekemista ja sita, etta saamme esimerkkia nayttamalla kump-
panimme panostamaan ilmastovastuuseen yha vahvemmin.

Hiilineutraalisuuden tavoitteleminen onkin pitkajanteinen
ja monivaiheinen muutosmatka. Kaikkea tulevaisuuden tyota,
jonka esimerkiksi teknologian kehitys mahdollistaa meille ja
kumppaneillemme, emme itsekaan viela tieda. Siksi emme
voi lahtotilanteessa sanoa tasmalleen, missa tahdissa ja milla
keinoin paasemme maaliin. Kuten Kotipizzan kaikessa vas-
tuullisuusty6ssa, haluamme kuitenkin asettaa myos ilmas-
totavoitteemme korkealle. Uskomme, etta tavoite on mah-
dollinen ja teemme parhaamme sen saavuttamiseksi. Tarkoi-
tuksena on tarkentaa ja paivittaa hiilitiekarttaa lukuineen ja
tekoineen jatkuvasti, samalla kun seuraamme ilmastopaas-
t6jemme maaraa ja kerromme sidosryhmille avoimesti tyén
etenemisesta seka mahdollisista takapakeista.

limastotavoitteen mukaista tyota on tehty Kotipizzassa jo
pitkdan ennen varsinaisen hiilitiekartan rakentamista. Tutustu
oheisessa kuvassa tarkeimpiin tekoihimme menneiden vuo-
sien varrella, esimerkiksi pizzan paistamiseen ilmastoysta-
vallisella tuulivoimalla. Seuraavilta sivuilta voit lukea vuoden
2022 avainhankkeista, kuten Kotipizzan limastolaskurista,
sahkopotkukelkkojen kayttoonotosta ja uudelleenkaytetta-
vien pizzalaatikoiden testaamisesta.
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KOHTI ILMASTOYSTAVALLISEMPAR PIZZAA N

lImastokriisin ratkaiseminen on Kotipizzalle tarkea asia, koska olemme hyvien puolella. Tavoitteenamme ovat vuoteen 2030 mennessa hiilineutraalit ruokatuotteet eli se, etta tarjoamamme ruuan
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tuotanto ja valmistus eivat kuormita ilmastoa. Ravintola-alan toimijana meilld on vastuu vahentéa toimintamme ilmastovaikutuksia. Tiekartta kuvaa suunnitelmaamme tavoitteen saavuttamiseksi

yhteisty6ssa kumppanien kanssa. Kaikkea tulevaisuuden ty6ta, jonka esimerkiksi teknologian kehitys mahdollistaa, emme itsekaan viela tieda.
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I RAVINTOLOIDEN ENERGIANKULUTUS 11 %

PAKKAUKSET 6 %

I ASIAKKAIDEN PIZZANOUDOT 6 %

I RAAKA-AINEIDEN KULJETUKSET 4 %

. I RAVINTOLOIDEN KAYTTAMAVESI JAPUHDISTUSAINEET -1 % 25(1,)2';’6
- I KOTIINKULJETUSPALVELU ~1 %

- - 2030
=== RAVINTOLASSAMUODOSTUVAT JATTEET 0,04 % w 0 0/0

KESTAVA RUUANTUOTANTO

« Tavarantoimittajat sitoutuvat noudattamaan Kotipizzan eettisté ohjeistusta. He tuottavat tietoa
tuotteidensa hiilijalanjaljestd, edistavat kestavia tuotantotapoja ja tekevat suunnitelman

hiilijalanjalkensa pienentamisesta
« Myydyista tuotteista 50 % sisaltaa vain ilmastoystavallisia raaka-aineita
KESTAVA RAVINTOLATOIMINTA

Asiakas- ja raaka-ainepakkaukset ovat taysin kierratettavia ja ne on valmistettu
mahdollisimman suurilta osin kierratetyista ja/tai uusiutuvista materiaaleista
+ Uudelleenkaytettavien noutoruokapakkausten kayttaminen
+ Ravintoloiden ruokahavikki on korkeintaan 1 %

KESTAVA ENERGIANKULUTUS

« Kotimaankuljetusten, varastoinnin ja tuontirahdin paastot vahenevat 50 %
« 50 % kotiinkuljetuksista toteutuu uusiutuvilla energialahteilla
« 100 % ravintoloista kayttaa uusiutuvalla energialla tuotettua sahkoa ja lammitysta
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PAASTOJEN KUMOAMINEN POISTAMALLA HIILTA ILMAKEHASTA KESTAVALLA MENETELMALLA
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TARKEIMMAT SAAVUTUKSET ILMASTOTYOSSA

Kuluneen vuosikymmenen aikana ensimmaisid ilmastotekoja on jo tehty.

Ravintoloissa otetaan
kayttoon kierratettavat
pizzalaatikot,
kierratysmateriaaleista
valmistetut ty6vaatteet
ja kaytetyista
virvoitusjuomapulloista
valmistetut tuolit.

Y

Havikkiruuan myynti
ResQ Club -apissa
kdynnistyy.

Kaikki Kotipizzan
kayttama liha on
100 % suomalaista.

y

t

Ensimmaiset
vegaaniset tuotteet

tulevat ruokalistalle.

Tuotekehityksessa
aletaan panostaa
ilmastoystavallisiin
tuotteisiin.

Ruokatuotteiden
hiilijalanjalki lasketaan
ensimmaista kertaa.

Sitoudumme siihen,

ettd raaka-aineiden

kotimaisuusaste on
vahintaan 70 %.

f

t

Pizzalaatikko saa
kansainvalisen
FSC-sertifioinnin
osoituksena siita, etta
laatikon materiaali on
peraisin vastuullisesti
hoidetuista metsista.

Raaka-aineiden
toimittajien ja muiden
kumppanien ohjeessa
asetetaan vaatimuksia

ja suosituksia niiden
ilmastotydlle.

ILMAST0-0S10

Uusi llmastolaskuri
kertoo ruuan
ilmastovaikutuksista
kotipizza.fi-
verkkokaupassa.

f

Uusiutuvalla energialla
tuotettu tuulisahko
on kaytossa jo yli 140
ravintolassa.

Jatteiden lajittelua ja
ruokahavikin ehkaisya

ravintoloissa tehostetaan.

N

v
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ILMASTOLASKURI OSOITTAA PIZZAN ILMASTOVAIKUTUKSEN

Meilla on vastuu antaa mahdollisimman luotettavaa ja lapi-
nakyvaa tietoa ruuan ilmastovaikutuksista ja siita, millai-
nen hiilijalanjalki tuotteillamme on. Nain asiakkaamme saa-
vat mahdollisuuden tehda vastuullisia valintoja. On kaikkien
etu, etta yleinen ymmarrys ilmastoasioista kasvaa.

Siksi otimme kesakuussa 2022 kayttoon kotipizza.fi-
verkkokaupassa Kotipizzan limastolaskurin. Se kertoo, kuinka
suuri hiilijalanjalki kullakin pizzalla tai muulla ruoka-annok-
sella on. Hiilijalanjalkitieto on ilmoitettu tuotesivuilla hiilidiok-
sidiekvivalenttikiloina (kgCO2e). Mittayksikko kuvaa eri kas-
vihuonekaasupaastojen yhteenlaskettua ilmastoa lammitta-
vaa vaikutusta, joka pizzasta syntyy.

limastolaskuri on dynaaminen, eli silla voi esimerkiksi
kokeilla, miten taytteiden vaihtaminen vaikuttaa valitun
pizzan ilmastopaastoihin. Laskuri erittelee myds, mista
paastot syntyvat, kuten raaka-aineiden tuotannostaja piz-
zan valmistuksesta. Laskurissa nakyvat lisaksi ruokalis-
tan erikokoisten ruokatuotteiden keskiarvopaastot seka
se, miten kunkin tuotteen paastot suhtautuvat tahan kes-
kiarvoon. Tuotekohtainen ja dynaamisesti toimiva laskuri
oli tiettavasti ensimmainen laatuaan Suomessa ja harvi-
nainen maailmalla.

Halutessaan asiakas voi kayttaa limastolaskuria apuna
oman ruokailunsa hiilijalanjaljen pienentamiseen. Tyoka-
lua hyodyntamalla me Kotipizzan paassa pystymme puo-
lestaan tunnistamaan keinoja valttaa ja vahentaa kaikkien
ruokatuotteiden ilmastopaastoja seka seuraamaan, miten
edistymme tydssa hiilineutraalisuuden saavuttamiseksi.

limastolaskuria kaytti vuoden 2022 lopussa noin 1 %
verkkokauppakavijoista. Tyokalusta on saatu positiivista
palautetta sidosryhmilta ja se on herattanyt keskustelua
ilmastokysymyksista Kotipizzan sosiaalisen median kana-
vissa. Verkkokaupan kayttajatietojen mukaan ne kavijat,
jotka tarkastelevat my6s limastolaskuria, tekevéat kaupassa
todennakodisemmin ostoksen. Laskuri vaikuttaa antavan
pontta ostamiseen niille, jotka valittavat ilmastoasioista.
Laskurin lukuja kehitetdan sita mukaa, kun ruokatuot-
teiden hiilijalanjalkilaskentaa tarkennetaan ja paastévahen-
nystoimenpiteita toteutetaan. Jo nyt pizzojen hiilijalanjalki on
alkanut laskea limastolaskurissa nakyvista luvuista, esimer-
kiksi ilmastoystavallisen tuulivoiman kaytén myéta. Tulemme
paivittamaan lukuja myos, kun toimintatapoihin, tuotteisiin
tai raaka-aineisiin tulee muutoksia. My&s laskurin toiminnal-
lisuutta on tarkoitus jalostaa yha kayttajaystavallisemmaksi.

ILMAST0-0810

4

NO IHAN KUTEN
RAVINTOARVOT
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KOKEILUN KULTTUURI ILMASTOTYON TUKENA

Pyrimme jatkuvasti |6ytdmaan uusia tapoja karsia toimin-
tamme ilmastopaastoja seka mahdollistamaan saman asiak-
kaillemme. Myds vuonna 2022 tutkimme rohkeasti uudenlai-
sia ilmastoystavallisia ratkaisuja. Kokeilut ovat tarkeita aske-
leita matkallamme kohti hiilineutraaleja ruokatuotteita, silla
joka kerta opimme jotain uutta.

Viime vuosina pakkausjatteen aiheuttama ymparisto-
kuormitus on puhuttanut kuluttajia, paattajia ja kotipizzalai-
sia. Myos Euroopan unioni (EU) haluaa kasvavat jatemaarat
kuriin. Yksi ratkaisu tahan on uudelleenkaytettavat ruokapak-
kaukset, jotka voidaan pesta ja kayttaa uudelleen.

Uudelleenkaytettavat pakkaukset ovat olleet esilla elin-
tarvikealalla yha enemman, vaikka pakkausten uudelleen-
kaytto ei olekaan ilmiona uusi. Esimerkiksi uudelleentaytet-
tavien lasipullojen palautusjarjestelma luotiin Suomeen jo
1950-luvulla. Viime vuosina uudelleenkaytettavia pakkauk-
sia on ilmestynyt myds ravintoloihin perinteisten take away
-astioiden rinnalle. Ensin kestokahvikuppien muodossa, sit-
temmin myds ateriapakkauksina.

Pakkausten uudelleenkayttoa tukee paitsi tarve taistella
ilmastokriisia vastaan, myds EU:n vahva tahtotila vahentaa
pakkausjatteen maaraa. EU:n komission ehdotuksen mukaan
esimerkiksi noutoruuasta 10 % tulee pakata uudelleenkaytet-

taviin pakkauksiin vuonna 2030 ja jopa 40 % vuoteen 2040
mennessa.

Alkukesilld 2022 toteutimme Kotipizzassa kuluttajakyse-
lyn uudelleenkaytettavista noutopakkauksista. Kysely kerasi
yhteensa lahes 13 500 vastausta. Vastaajista jopa 85 % oli erit-
tain kiinnostuneita tai kiinnostuneita kayttamaan uudelleenkay-
tettavaa pizzalaatikkoa, erityisesti ympariston suojelemiseksi.
Loppuvuodesta 2022 testasimme Kotipizza-ravintoloissa
ensimmaisena Suomessa uudelleenkaytettavia pizzalaati-
koita yhteisty6ssa suomalaisen kiertotalouden startup-yrityk-
sen Kamupakin kanssa. Uudelleenkaytettavan pizzalaatikon
testi oli osa Business Finlandin rahoittamaa 4everPack-tut-
kimushanketta, jossa 14 suomalaista yritysta etsii ratkaisuja
kuluttajapakkausten uudelleenkayttoon Teknologian tutki-
muskeskus VTT Oy:n ja Vaasan yliopiston kanssa.

Uudelleenkaytettavien pizzalaatikoiden testiin rekrytoitiin
12 000 vapaaehtoisen joukosta noin 40 kanta-asiakasohjel-
mamme Kotijoukkojen jasenta eri puolilta Suomea. Kotijouk-
kolaiset saivat muutaman kuukauden testijakson ajaksi laati-
kon kokeiltavakseen ja heilta kerattiin palautetta kayttokoke-
muksista. Sen lisaksi Jyvaskylan Keljonkeskuksen Kotipizza-
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Kamupakin uudelleenkaytettavia pizzalaatikoita paasi
testaamaan Jyvaskylan Keljonkeskuksen Kotipizzassa.



10 | VASTUULLISUUS 2023 ILMAST0-0S10

ravintolassa uudelleenkaytettava pizzalaatikko oli saatavilla
kaikille pizzaa noutaville asiakkaille panttimaksua vastaan.

Uudelleenkaytettava pizzalaatikko koettiin laadukkaaksi,
helppokayttoiseksi ja katevaksi kuljettaa. Testaajat raportoi-
vat olevansa valmiita suosittelemaan laatikon kayttoa varsin-
kin jatteen vahentamisen ja ruokailun hiilijalanjaljen pienenta-
misen nakdkulmasta. Testijakson aikana kuluttajilta ja ravin-
tolahenkilokunnalta saatu palaute oli kannustavaa ja testia
paatettiin jatkaa vuoden 2023 puolella. Tarkoituksena oli laa-
jentaa testi kotiinkuljetuksiin ja tuoda pantin rinnalle vaihto-
ehtoinen lainausmalli.

Yha useampi Kotipizzasta ostettu pizza kulkee pizzalaati-
kossa. Jos laatikkoa on mahdollista kayttaa yha uudelleen,
pakkausjatetta syntyy vahemman. Samalla saastyy luonnon-
varoja, kun uusien pakkausten tuottamiseen tarvittavia mate-
riaaleja kuluu vahemman.

Myos toisessa vuonna 2022 toteutetussa kokeilussa
etsimme ilmastoystavallisia ja ketteria keinoja pizzojen kul-
jettamiseen. Kotiinkuljetuksen suosio kasvaa koko ajan - kul-
jetettujen tilausten osuus saattaa olla Kotipizza-ravintolassa
jopa 60 % kokonaismyynnista.

Otimme kesalla muutamilla Kotipizza-paikkakunnilla eri
puolilla Suomea kayttéon Skick-sahkopotkukelkat. Kelkat on
mahdollista ladata uusiutuvalla energialla tuotetulla, Iahes oo
paastottomalla sahkolla. Siksi kelkkojen kdyttaminen auttaa Suomessa suunnitellut ja valmistetut Skick-sahképotkukelkat mahdollistavat kuljetuksen paistojen pienentimisen.
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vahentdamaan ilmastopadastoja fossiilisilla polttoaineilla toimi-
vien kulkuneuvojen kayttamiseen verrattuna.

Sahkopotkukelkka taipuu napparasti kuljetuksiin erityisesti
kaupunkialueilla ja lyhyilla etaisyyksilla, joilla kelkan kayttami-
nen voi tehostaa kuljetusta merkittavasti. Lyhyet matkat tait-
tuvat myés ruuhka-aikaan jouhevasti ja pysakdintipaikan 16y-
taminen on helppoa verrattuna esimerkiksi Kotipizza-autoihin.
Sahkopotkukelkan varusteluun kuuluu erityinen kuljetus-
laatikko, joka pitaa pizzat kuumina perille asti. Kelkka on koti-
maista suunnitteluty6ta ja se on tarkoitettu ymparivuotiseen
kayttéon Suomen vaihtelevissa sadolosuhteissa. Matka jat-
kuu, vaikka asfaltti vaihtuisi soraan tai lumipintaisiin teihin.

Péadstottémien pizzatoimitusten lisaksi Skickissa Kotipiz-
zaa kiinnosti sahkopotkukelkan vakaa rakenne, joka tekee aja-
misesta helppoa ja turvallista. Sahkémoottorin maksimiteho
ja kelkan huippunopeus vastaavat kevytta sahkdajoneuvoa,
jonka kayttaminen ei vaadi rekisterdintia tai ajokorttia.

Vuoden 2022 lopussa jo useampi sahkdpotkukelkka lii-
kenndi kuumia evaita kyydissaan. Kelkat otettiin pysyvasti
kayttoon ravintoloissa. Kotipizzan brandivéarein koristellut
menopelit ovat herattaneet katukuvassa huomiota. Niita
kuvataan ahkerasti, ja niiden kaytosta on saatu positiivista
palautetta muilta teilla liikkujilta. Skick-merkkiset laitteet val-
mistaa kotimainen Arctic Rides Oy.

Vuoden 2022 kolmas kokeilu keskittyi tuotekehitykseen. Raa-
ka-aineiden alkutuotanto aiheuttaa suurimman osan Kotipizzan
ruokatuotteiden paastoista, noin 71 prosenttia. Usein eldinpe-

"Etsimme jatkuvasti uusia raaka-aineita,
jotka ovat paitsi herkullisia, myds
mahdollisimman ilmastoystéiviillisiéi."

raisten raaka-aineiden, kuten naudanlihan ja juuston, hiilijalan-
jalki on suurempi kuin esimerkiksi kasvipohjaisten pizzatayt-
teiden. Etsimme jatkuvasti uusia raaka-aineita, jotka ovat paitsi
herkullisia, myds mahdollisimman ilmastoystavallisia.

MITA OVAT VAIHTOEHTOPROTEIINIT?
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Niiden [6ytamiseksi maistelimme Kotipizzan tuotekehityk-
sessa vuoden 2022 aikana yli 100 erilaista vaihtoehtoproteii-
nia. Niista 23 maukkainta ja tuotteisiimme sopivinta paasivat
Kotipizzan kanta-asiakkaiden, kotijoukkolaisten, testattaviksi.

Vaihtoehtoiset proteiinit kiinnostivat kuluttajia, sillé lahes
1000 innokasta kotijoukkolaista ilmoittautui vapaaehtoi-
siksi testaajiksi. Heista noin 60 kutsuttiin Helsinkiin tuote-
kehityskeittidllemme. Pizzafanit saapuivat esimerkiksi lisal-
mesta, Turusta ja Sotkamosta asti, valmiina kertomaan mie-
lipiteitdan ja jakamaan ajatuksiaan testattavista tuotteista.
Ryhma koostui padasiassa vaihtoehtoproteiineista kiinnos-
tuneista sekasyojista.

Testaajat antoivat positiivista palautetta mahdollisuu-
desta padsta nakemaan Kotipizzan tuotekehityksen toimin-
taa. Yhteistyosta asiakkaiden kanssa saamme tarkeaa ajatuk-
senruokaa siihen, millaisia monipuolisia ja kestavia makunau-
tintoja voimme tarjota tulevaisuudessa.

Proteiinipitoisia raaka-aineita, joita voidaan kdyttaa vaihtoehtoina perinteisemmille proteiininlahteille, kuten lihalle ja
juustolle. Vaihtoehtoproteiineja valmistetaan erilaisista kasvikunnan tuotteista, kuten palkokasveista, tai kdymisteit-

se sienista. Tunnettuja suomalaisia kasviproteiinituotteita ovat Nyhtokaura® ja Harkis®. Vaihtoehtoproteiineja I16ytyy
myo6s solumaatalouden tuotteista, kuten soluviljellysta lihasta. Kotipizzan ruokalistalla oli vuonna 2022 kaksi vaihto-
ehtoproteiinia, currymaustettu harkapapu ja seitan.
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MITEN PIZZAN HILIJALANJALKI LASKETAAN?

Kotipizzan ilmastotydn, myos hiilitiekartan, pohjana on
ulkopuolisen asiantuntijakumppanin kanssa vuosina 2021-
2022 toteutettu hiilijalanjalkilaskenta. Laskennan tarkoituk-
sena oli selvittaa, kuinka paljon Kotipizzan ruuantuotannossa
syntyy ilmastoa kuormittavia kasvihuonekaasupaastoja, seka
tunnistaa mahdollisuuksia vahentaa ja valttaa ruokatuottei-
den pééastoja. Samalla laskenta mahdollistaa tuotteiden hiili-
jalanjaljen viestimisen sidosryhmille.

Kotipizzan hiilijalanjalkilaskentaan on siséllytetty kaikki
Kotipizzan kayttamat raaka-aineet, niiden tuotanto, kulje-
tus, kasittely ja pakkaukset, ruokatuotteiden valmistuksesta

1 2.

aiheutuvat paastot, kuten ravintoloiden energian- ja veden-
kulutus, arvio ravintoloissa muodostuvasta jatteestd ja ravin-
tolan puhdistuksesta syntyneet paastot seka pizzalaatikon
osuus. Naiden lisaksi on laskettu my6s pizzan kotiinkuljetuk-
sen keskiarvoiset paastot seka arvio siita, miten asiakkaat
kuljettavat noutopizzansa kotiin.

Pizzakohtaisessa laskennassa on huomioitu Kotipizzan
reseptien mukainen maara raaka-aineita. Osa raaka-aineiden
paastokertoimista — eli luvuista, jotka kuvaavat raaka-ainei-
den kéytosta syntyvien paastdjen maaraa suhteessa raaka-

3.
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aineiden maaraan — perustuu raaka-aineiden toimittajien
ilmoittamiin tietoihin. Silloin kun tata tietoa ei ole ollut saata-
villa, on kaytetty luotettavista julkisista lahteista, kuten tieteel-
lisista tutkimuksista saatuja tietoja. Tietoja paivitetaan niin,
etta ne vastaavat mahdollisimman tarkasti kulloinkin vallit-
sevaa tilannetta ja ravintoloissa kaytettyja todellisia raaka-
aineita.

Ruuan ilmastovaikutusten laskemiseen ei toistaiseksi ole
olemassa tarkkoja, yleisesti hyvaksyttyja menetelmia. Kukin
organisaatio toteuttaa laskennan parhaaksi katsomallaan
tavalla ja paattaa, mita siihen sisallytetaan. Kotipizzan las-

4, 9.

Ruuan nautiskelu Noutopakkauksen
ravintolassa, kuljetus kierratys asiakkaan
asiakkaalle tai nouto [uona

Ruuan valmistus
jatydskentely
ravintolassa

Raaka-aineiden
pakkaus, kuljetus ja
varastointi

Raaka-aineiden
tuotanto ja
jalostus
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kennan ja sen rajauksen lahtdkohtana on ollut kansainvalis-
ten Greenhouse Gas Protocol (GHG) -laskentaperiaatteiden
tuotelaskennan standardi (Product Life Cycle Accounting and
Reporting Standard), joka luo paatoksille hyvan pohjan. Ylei-
sesti kaytetty standardi luokittelee paastot eri tyyppeihin.
Kotipizzan ruokatuotteiden paastot ovat niin kutsuttuja epéa-
suoria Scope 3 -paastoja, eli ne syntyvat esimerkiksi raaka-ai-
neiden hankinnassa tai franchisingyrittajien johtamissa ravin-
toloissa. Standardin kayttaminen tukee laskennan luotetta-
vuutta ja mahdollisuutta vertailla lukuja esimerkiksi muiden
ravintolaketjujen ilmoittamien lukujen kanssa.

Laskenta kohdistuu ketjun ruokatuotteisiin. Siihen ei toistai-
seksi ole sisallytetty esimerkiksi Kotipizzan paakonttorin toi-
mintaa, ravintoloissa myytyja kumppanien valmistamia juo-
mia ja jalkiruokia, asiakkaiden matkustusta ravintolaan sy6-
maan, tyolaitteiden ja -varusteiden hankintaa tai asiakkaan
luona muodostuvaa ruokajatetta. Nain on rajattu siksi, etta
ruokatuotteiden tuotannon ja valmistuksen paastot aiheut-
tavat kaikkein merkittavimman ja olennaisimman osan ket-
jun ilmastovaikutuksista. Naihin paastoihin pystymme myos
omalla ja toimitusketjumme toiminnalla vaikuttamaan kai-
kista eniten.

Laskenta perustuu vuoden 2020 lukuihin 195 kivijalkara-
vintolasta seka 101 shop in shop -ravintolasta, jotka sijaitse-
vat esimerkiksi likenneasemilla.

Kaikkien vuonna 2020 myytyjen ruokatuotteiden yhteen-
laskettu hiilijalanjélki oli noin 38 000 hiilidioksidiekvivalent-
titonnia. Vastaava luku vuonna 2022 oli myytyjen tuotteiden
maéarien kasvettua 41 400 hiilidioksidiekvivalenttitonnia.

"Laskennan tarkkuuteen
vaikuttaa tiedon saatavuus.”

Raaka-aineiden tuotanto on merkittavin paastolahde (71 %
hiilijalanjaljesta). Toiseksi suurin paastoélahde on ravintoloi-
den energiankulutus (11 %). Pakkausten ja asiakkaiden pizza-
noutojen paastot ovat jaetulla sijalla kolmanneksi suurimpina
paastolahteina (molempien osuus 6 %).

Kaikkien ruokalistan erikokoisten ruokatuotteiden keski-
arvopaastot ovat ravintolassa syétyna 3,96 kgCO2e ja kul-
jetettuna tai noudettuna 4,76 kgCOZ2e. Esimerkiksi ravinto-
lassa sy6tyjen normaalikokoisten ruokalistan pizzojen ilmas-
topaastot ovat keskimaarin 2,30 kgCO2e. Normaalikokoisista
ruokalistan tuotteista pienin hiilijalanjalki on dippikukkakaa-
lilla ja suurin Lihamestari-pizzalla. Valmistuksen paastot ovat
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kaikilla ruokatuotteilla samat, 0,34 kgCO2e/tuote. Tdma on
14 % keskimaaraisen ruokatuotteen hiilijalanjaljesta. Tuot-
teen kotiinkuljetus tai nouto ravintolasta kasvattaa sen hii-
lijalanjalkea keskimaarin 0,8 kgCO2e.

Kotipizzan hiilijalanjalkilaskentaa ja siihen liittyvia datan-
keruun kaytantoja tullaan kehittamaan entista tarkemmiksi
ja kattavammiksi. Tarkoituksena on esimerkiksi sisallyttaa
mukaan paaruokatuotteiden ohella juomia ja jalkiruokia seka
ulottaa laskenta niin kutsuttuihin Scope 1 ja 2 -paastoihin,
jotka syntyvat Kotipizzan paakonttorin toiminnasta, kuten
tyomatkustamisesta.

Laskennan tarkkuuteen vaikuttaa tiedon saatavuus. Koska
hiilijalanjalki on jokseenkin uusi asia, moni Kotipizzan kump-
paneista toimitusketjussa ei ole vield suorittanut omaa lasken-
taansa. Emme tieda tasmaélleen, miten asiakkaat kuljettavat
noutopizzan kotiinsa. Kaikista kolmestasadasta Kotipizza-ra-
vintolasta ei viela saada tarkkoja tietoja esimerkiksi vedenku-
lutuksesta tai ruokahavikista. Siksi olemme kayttaneet las-
kennassa myos arvioituja lukuja. Esimerkiksi energiankulu-
tus on arvioitu ravintolan pinta-alan perusteella ja jatteiden
maara on paatelty keskivertoravintolan seurannan pohjalta.
Tieto tarkentuu, kun kehitdamme tapoja keréata tietoa. Nykyi-
sellaan tieto on kuitenkin riittavan kattavaa ja tarkkaa, jotta
se antaa suuntaa sekd meidan etta sidosryhmiemme kesta-
ville valinnoille.
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TYONTEKIJAKOKEMUS SEURAAVALLE TASOLLE

Haluamme tarjota kotipizzalaisille mielekastd tyota parhaassa seurassa

Vuonna 2022 sosiaalisen vastuullisuuden paatavoittee-
namme oli tarjota jokaiselle kotipizzalaiselle mielekasta tyota
parhaassa seurassa. Se on samalla yksi Kotipizzan liiketoi-
mintastrategian kulmakivista.

Vuoden aikana ty6hyvinvoinnista ja tyén mielekkyydesta
puhuttiin enemman kuin koskaan seka kotimaisessa julki-
sessa keskustelussa etta Kotipizzan sidosryhmien keskuu-
dessa, mika kielii aiheen tarkeydesta erityisesti ravintolayrit-
tajille ja -tyontekijcille.

Tahtotilanamme on kehittaa kotipizzalaisten tyonteki-
jakokemus seuraavalle tasolle. Se on mahdollista kuitenkin
vasta, kun ymmarretaan, mitka asiat tyossa ovat ravintola-
henkilostolle tarkeita ja miten nama asiat toteutuvat. Selvit-
taaksemme, mika tekee pizzatydsta mielekasta, toteutimme
loppuvuodesta 2022 Signi-nimisen tyontekijaymmarryskyse-
lyn Kotipizza-ravintoloiden tyontekijoille.

Perinteinen henkilostokysely olettaa yleisesti kaikkien
kyselyssa esitettavien asioiden olevan kaikille tyontekijoille
yhta tarkeita. Tasta poiketen Signissa tyontekija valitsee
ensin 30 erilaisen tekijan — esimerkiksi organisaation vastuul-

lisen mission, ammatillisten kehittymismahdollisuuksien tai
oikeudenmukaisen palkkauksen - joukosta itselleen viisi mer-
kityksellisinta asiaa ja maarittaa, miten ne toteutuvat ja miten
niiden pitaisi toteutua.

Kyselyn tulosten perusteella kotipizzalaisille merkityksel-
lisimmaét asiat ovat ty6paikan vahva yhteishenki seka tyoym-
paristo, jossa voi olla oma itsensad. Nama asiat myds toteutui-
vat vastaajien mielesta kohtuullisen hyvin. Siita kertoo erityi-
sesti kotipizzalaisten antaman Liekki-indeksin arvosana 79.
Liekki-indeksi, asteikolla 0-100, on keskiarvo vastaajille mer-
kityksellisimpien asioiden toteutumisesta tyopaikalla. Hyvan
tuloksen rajana pidetéan arvoa 80.

Kotipizzalaisten kokonaistyytyvaisyys tydhonsa ja tyo-
paikkaansa oli 77 asteikolla 0-100. Muun muassa tyépaikan
hyva ilmapiiri seka iloiset ja ammattitaitoiset tyokaverit sai-
vat kiitosta kyselyyn vastanneilta. My&s Kotipizzan vastuul-
lista ja arvojen mukaista toimintaa arvostettiin. My6s kehi-
tettavaa loytyi. Vastauksissa nakyi esimerkiksi ravintola-alaa
vaivaava tyontekijapula, joka voi vaikuttaa negatiivisesti tyon-
tekijoiden jaksamiseen.
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Signi-kyselyn toteuttaminen oli tarkea askel tydntekijako-
kemuksen kehittamiseksi ja siita hyotyivat kaikki. Ravintola-
tyontekijat paasivat miettimaan ja kertomaan, mika heille on
tarkeaa tyossaan. Ravintolayrittajat pystyvat tulosten kautta
ymmartdmaan, mita asioita juuri heidan tyontekijansa arvos-
tavat ja miten nama asiat toteutuvat. Vastaukset auttavat
yrittajia kehittamaan henkilostéjohtamista ja toimintaansa
henkilokunnan tarpeiden pohjalta. Yleiset, ketjutason tulok-
set puolestaan auttavat Kotipizzan ketjujohtoa kohdistamaan

tulevia kehityshankkeita oikeaan suuntaan. Jatkossa kysely
toteutetaan vuosittain, jotta tyontekijakokemusta ja sen kehi-
tysta paastaan seuraamaan.

Voimme tehda Kotipizzasta aidosti houkuttelevamman ja
paremman tydpaikan vain yhteisty6lla ravintolavden kanssa.
Siksi vuonna 2022 myos perustettiin kaksi niin sanottua
kokemustiimid. Toinen ryhmista koostui Kotipizza-ravintoloi-
den tyontekijoista ja toinen ravintolayrittajista. Kokemustii-
mien kanssa Kotipizzan ketjujohto kay lapi tyéntekijapolun

kaikkia vaiheita aina rekrytoinnista tyésuhteen paattymiseen
asti kehityskohtien ja -toimenpiteiden tunnistamiseksi.

Kokemustiimien tarkoituksena on varmistaa, ettd ideat
ja tyokalut vievat tyontekijakokemusta oikeaan suuntaan, ja
etta ne ovat toteutuskelpoisia ravintolan arjessa. Kokemus-
tiimien jasenet saavat danensa kuuluviin ja paasevat vaikut-
tamaan tyéhon yhdessa ketjujohdon kanssa. Tiimien toiminta
jatkuu vuonna 2023.

UKRAINAN PUOLELLA

Kotipizza osallistui demokratian puolustamiseen

Vendjan hyokkayssota Ukrainassa kosketti ja koskettaa
syvasti myds meita Kotipizzassa. Maaliskuussa 2022 osal-
listumme demokratian puolustamiseen ensisijaisesti huma-
nitaarisen avun kautta lahjoittamalla 50 000 euroa Suomen
Punaisen Ristin hataapukeraykseen Ukrainan konfliktista kar-
sivien auttamiseksi. Avulla turvattiin ihmisten perustarpeita.

Punainen Risti toimitti alueelle vetta, ruokaa, suojaa ja ter-
veyspalveluita seka auttoi kadonneiden etsinnassa. Kannus-
timme myds asiakkaita ja muita sidosryhmia ojentamaan aut-
tavan katensa, silla hata Ukrainassa on suuri ja apua tullaan
tarvitsemaan viela pitkaan.

Rahallisen avun liséksi toimitimme 300 turvapaikanhakijalle
pizza-apua vastaanottokeskukseen Tampereelle. Tarkistimme
my0s, ettei Kotipizzan liiketoiminnassa ole - erityisesti toimi-
tusketjuissa — kytkoksia, jotka tukisivat valillisesti tai valitto-
masti Venajan sotatoimia.
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KOTIPIZZA KESTAVAN ELAMAN TAPAHTUMASSA

Kuluttajlle entisté helpommin tietoa yritysten vastuullisuustydsté ja sen vaikutuksista

Jokaisella meista on mahdollisuus vaikuttaa omiin kesta-
viin valintoihimme. Miten kuluttaja voi tunnistaa ilmastoys-
tavéllisen ja vastuullisen ravintolan? Halusimme tehda kysy-
mykseen vastaamisesta entista helpompaa levittamalla tietoa
Kotipizzan ja muiden ravintola-alan yritysten vastuullisuus-
tyosta ja sen vaikutuksista.

Vuonna 2022 Kotipizza oli padyhteistydkumppanina Kesta-
van elaman tapahtumassa, joka jérjestettiin ensimmaista ker-
taa. Maksuton tapahtuma oli Suomessa ensimmainen vain
vastuullisiin tuotteisiin ja palveluihin keskittyva tapahtuma.
Tapahtumassa jaettiin kuluttajille tietoa, inspiraatiota ja mais-
tiaisia kestadvamman arjen ja elamantavan toteuttamiseen.

Padyhteistyokumppanina jarjestimme tapahtumassa
paneelikeskusteluja kuluttajille ajankohtaisista vastuulli-
suusaiheista. Pizzalaatikosta tuttujen hahmojen ympéroi-
malla paalavalla keskusteltiin muun muassa ulkona syoémi-
sen ilmastovaikutuksista seka kasvis- ja vegaanituotteiden

kulutustottumuksista. Keskusteluja johti futuristi Perttu P6l6-
nen, ja mukana keskustelemassa olivat Kotipizzan vastuulli-
suusjohtaja Anna Rahikainen, toimittaja, aktivisti ja kirjailija
Suvi Auvinen seka Helsingin yliopiston lehtori Markus Vinnari.
Puheenvuoroissa asiantuntijat pureutuivat aiheisiin avoimesti
ja rohkeasti seka vastasivat yleisokysymyksiin. Esiin nousi
kuluttajaystavallisella tavalla Kotipizzallekin tarkeita nako-
kulmia, kuten vaihtoehtoproteiinien ja planetaarisen ruoka-
valion kehityssuunnat suomalaisessa ruokajarjestelmassa.

Kestavan elaméan tapahtumaan oli yhdistetty vastuulliseen
kuluttamiseen keskittyva ostavastuullisesti.fi-sivusto. Sille
on koottu vastuullisuusasiantuntijoiden muodostaman riip-
pumattoman raadin kuratoimia tuotteita ja palveluita, joi-
den avulla kuluttajien on helpompi tehda kestavampia kulu-
tuspaatoksia. Sivuston valikoimasta 16ytyy myés Kotipizzan
Superseitan-pizza, jolla osallistuimme Suomen vastuullisin
tuote 2022 -kilpailuun.
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VASTUULLISUUSTYON TEEMAT

Teknologian ja séantelyn kehitys siivittévat tyoté.

Edeltavana vuonna kaynnistyi Kotipizzan vastuullisuusoh-
jelman paivittdminen. Toimintaymparistdn muutosten seu-
rauksena kuitenkin lykkasimme uudistusta, ja keskityimme
vuonna 2022 jatkamaan tuttujen teemojen mukaista tyota
Kotipizzan vastuullisuuden ja liiketoiminnan jatkuvuuden
takaamiseksi. Kussakin teemassa toteutui uusia hankkeita,
kuten hiilitiekartan rakentaminen, llmastolaskurin julkaisu,
ravintolahenkildston tyotyytyvaisyystutkimukset seka uudel-
leenkaytettavien pizzalaatikoiden ja sahkopotkukelkkojen
testaaminen.

Teemojen edistamisessa korostuivat yhd enemman tek-
nologian ja saantelyn kehitys. llmastolaskurin perustami-
sessa hiilijalanjaljesta kerattava data ja verkkokauppa digi-
taalisena kayttoliittymana valjastettiin tydkaluiksi kestavam-
pien kuluttajavalintojen tukemiseen. Kesalla 2022 jatteiden
kasittelya koskeva lainsdadénté Suomessa uudistui, jolloin
paransimme jatteiden lajittelua ja kasvatimme kierratysas-
tetta ravintoloissa. Tulevina vuosina saéntely vaikuttanee toi-
mintaamme yha vahvemmin, kun esimerkiksi vastuullisuusra-
portointia seka ihmisoikeuksien ja ilmastotydn varmistamista

arvoketjussa kehitetdan Euroopan unionin johdolla.

Teemojen toteutuminen vaatii myds yha useammin vaikutta-
mista sidosryhmiin. Esimerkiksi Kotipizza-yrittéjien motivaa-
tio ja sitoutuminen ovat edellytyksia sille, etta tydntekijoiden
hyvinvointia ja tasavertaisuutta voidaan edistaa ravintoloissa.

ILMASTO JA YMPARISTO

Paastot ja hiilijalanjalki, kierratys, ruokahavikki,

kiertotalous, luonnon monimuotoisuus

TOIMITUSKETJUN VASTUULLISUUS

Turvalliset ja vastuulliset raaka-aineet, kotimainen
tuotanto, kestavat ja tarkastetut tuotantotavat, avoi-
muus ja tieto alkuperasta, ihmisoikeudet, vastuulliset
tuotteet ja tuotekehitys, ruuan ravintosisalté ja hyvin-

vointivaikutukset

Vuoropuhelumme raaka-aineiden toimittajien ja ravintolakiin-
teistdjen omistajien kanssa mahdollistaa sen, etta hiilitiekar-
tan toimenpiteet voivat toteutua. Kestavan elamén tapahtu-
massa paasimme vaihtamaan kuluttajien ja asiantuntijoiden
kanssa ajatuksia Kotipizzan vastuullisuudesta. Hyvien puo-
lella oleminen ei onnistu yksin.

EDELLAKAVIIYYS

Tuotteen laatu, tydkalut kestavaan kulutukseen,
dokumentointi ja raportointi, yritysaktivismi

VASTUULLINEN TYOPAIKKA JA YRITYSKULTTUURI

Eettinen ja vaatimustenmukainen toiminta ja tasa-
arvo, yrittajyyden kehitys, tydnantajamielikuva ja

tyon merkityksellisyys, tyohyvinvointi ja turvallisuus,
laadukas johtaminen ketjussa ja ravintoloissa,
tyollistaminen




KSTD

PIZZA

Vuonna 1987 perustettu Kotipizza on Pohjoismaiden suurin pizzaketju ja yksi
Suomen tunnetuimmista ravintolabrandeista. Ketjussa on yli 300 ravintolaa,
joita johtaa noin 280 itsenaista franchisingyrittajaa ympéari Suomen. Ravintoloissa tyoskentelee
yli 2000 kotipizzalaista leipureista kuskeihin. Missiomme on olla hyvien puolella.

Kotipizza Oyj 2022
sustainability@kotipizzagroup.com
Lue lisaa Kotipizzan vastuullisuustydsta verkkosivuiltamme kotipizza.fi/vastuullisuus.



